
werden sunachst inkomplette, nicht infektionstiichtigs, aber m u -  
logisoh erfaBbare Viruspartikel gebildet. W. Schdfer konnte aus 
dem Virus der klassischen Gefliigelpest duroh Sohiitteln rnit Ather 
und anschliePende priiparative EleKtrophoreae der wiiDrigen Phase 
2 Komponenten gewinnen, von denen die eine neben dem Protein 
etwa 10 % Kohlenhydrate enthiilt, wtihrend die andere zu 15 % 
Ribonucleinstiuren besitzt. Ungewbhnlich ist, daP hier eine tieri- 
sohe Virusart keine Desoxyribose-Nucleinstiure enthiilt. Die elek- 
tronenmikroskopischen Bilder und die hiimagglutinierenden Eigen- 
eohaften der Glykoproteid-Komponente lassen darauf schlieDen, 
da5 diese die AuDenhiille um einen Kern nus dem Ribonuoleo- 
proteid bildet. BlLchenartige Gebilde, die die hiimagglutinieren- 
den Eigensohaften und nur wenig Nuoleinsiiuren besitzen, kbnnen 
auoh im Verlanfe der Virus-Bildung in der infhierten Zelle beobaoh- 
tet werden. Naoh den Untersuohungen von G. Schramm muP man 
sich den Aufbau der Pflanzenviren iihnlich voratellen. Durch Al- 
kalibehandlung des Tabakmosaikvirue konnte er daraus Protein 
abspalten. Die danach angefertigten elektronenmikroskopischen 
Bilder seigen einen zentralen Faden aus Ribosenucleinsiiuren um 
den herum hiillenartig ein nunmehr teilweise verletzter Protein- 
mantel gelegt iet. lnteressanterweise konnen solche Partikel, die 
einen Teil des Proteins verloren haben, nooh infektionetiiohtig sein. 

W. B E I G L B O C K  und R. C L O T T E N ,  Buxtehude: Stoff- 
wqhseltoirkung der Pantolhensiiure bdm Menschen und im Tier- 
vsrsuch. 
In der (duroh Tierversuohe gestiitsten) Annahme, da9 sich 

intravenOe zugefiihrte Pantothensiiure in Co-Enzym A einbaut, 
wurden Stoffweohseluntersuchungen am Memohen, nach Gaben 
von 1 g pantothensaurem Ca i.v., angestellt. Bestimmt wurden 
die Niiohternwerte vor, 4 und 24 h nach der Injektion. Es ergab 
sioh hinsiahtlich des Zuokerstoffweohsels:  Anstieg des Blut- 
zuckers, Abfall der Brenztraubensiiure, meist Abfall der a-Keto- 
glutareiiure rnit knstieg der Bernsteinstiure. Der Magnesium- 
Spiegel des Serums erhohte, der des Kaliums erniedrigte sioh, ver- 
mutlioh im Zusammenhang rnit den Veriinderungen im Znoker- 
stoffweohsel. Die Cllucuronsiiure im Blut stieg an, wkhrend 
Hyaluronsiiure- und Gesamtpolysacoharid-Gehalt voriibergehend 
absanken. Da zurn Aufbau des Co-Enzyms A vermutlioh Cystein 
verwendet wird, wurde der Cystein-Spiegel des Serums verfolgt: 
Er sank regelmiiDig signifilcant ab. Gleiohsinnig bewegte sich die 
Asoorbinsiiure. Eine siohere Erhbhung der 17-Ketosteroid-A~~- 
scheidung konnte nioht festgestellt werden. Wohl aber lieRen sioh 
Beziehungen zur Aktivierung der Nebennierenrinde dadurch nach- 
weisen, daQ nach einem einmaligen ACTH-StoD der Co-Enzym- 
A-Gehalt des Blutes betriichtlioh verringert wurde. Hinsiohtlich 
dee Lip  o id-  S t off w eo hse ls  ergab sioh: Der Cholesterin-Spiegel 
des Serums stieg regelmiilig an, wiihrend die Esterfraktion ab- 
nahm, ebenso wie der Gehalt an Gesamtfettsiiuren. - Da Beziehun- 
gen der Pantothensiiure zum Kupfer-Stoffweohsel bekannt wa- 
ren - zur PigmentstOrung sowohl wie zurn Fettstoffwechsel (Cu- 
hdtiges Flavinproteid ist hier eingesohaltetl) - wurde auch der 
Cu-Spiegel des Serums untersuoht und regelmaBiges, deutliches 
Absinken festgestollt, wiihrend sich der Eisen-Spiegel wie gewbhn- 
lich gegensinnig bewegte. - Diese am Mensohen zurn grODten Teil 
noch nioht studierten Wirkungen stehen in guter ubereinstimmung 
mit deli bisher bekannten Stoffwechseleffekten der Pantothen- 
siiure bei Tieren (und Bakterien). 

I I .  KLBINSORG und H. I,. K R U S K B M P E R ,  Gottingen: 
Zur Therapie der Hyperfhyreosen mil Kaliumperchlorat. 

Es wird Uber etwa einjiihrige Erfahrungen in der Behandlung 
der Hyperthyreosen mit Kaliumperchlorat beriohtet. Die Ergeb- 
nisse weieen nach, daD dieae Substanz, die naoh tierexperimentellen 
Untersuchungen zu einer Herabsetzung der Thyroxin-Synthese 
in der Schilddriise fiihrt, auoh am Mensohen einen guten anti- 
thyreoidalen Effekt bewirkt. Das Kaliumperchlorat stellt um 
so mehr eine Bereioherung in der Therapie der Schilddriisener- 
krankungen dar, als es auoh dort anwendbar bleibt, wo die Ver- 
abfolgung anderer antithyreoidaler Mittel wegen aufgetretener 
Nebenwirkungen abgebrochen werden mul.  Von anderen Sub- 
stanzen her bekannte Nebenwirkungen - Agranulocytoee, Leuko- 
penie, Areneimittelfieber, Arzneimittelexanthem - sind in uber- 
einstimmung mit den Erfahrungen von Godley und Stanbury aowie 
von Morgans und Troffer - insgesamt umfaDt die Literatur bisher 
iiber 150 mit KClO, behandelte Patienten - nicht beobaohtet 
worden. 

H. BICKEL,  MarburgIL.: Zur Bwchemie der Wilsonschen 
Krankheit. 

Vortr. untersuchte den Kupfer- und Aminostiure-Btoffwechsel 
von 12 an der Wilsonsohen Krankheit leidenden Patienten 
(8 Kinder). Alle Patienten zeigten neben dem oharakterhtisohen 
Kayser-Fleisoherring Hyperouprurie und Hypocupraemie, wiih- 
rend Hyperaminoacidurie (mit gew6hnlich normalem Aminoebre- 
Spiegel im Plasma) bei 4 Patienten zeitweilig fehlte. War Hyper- 
aminoacidurie vorhanden, so bot sie ein typieohes, diagnostisch 
wertvollee Aminosiiure-Muster. Kupferbilanzversuche, radio- 
aktive Studien mit W u  und Kupfer-Bestimmungen in versahie- 
denen Organen sowie der Nachweis des Coernloplaeminsl) im Serum 
soloher Patienten lassen folgenden Krankheitsablauf vermuten: 

Die WiZsoneche Krankheit beruht auf einem angeborenen 
Coeruloplasmin-Mangel; dieser flihrt zu einer Verminderung der 
an Coeruloplasmin gebundenen Kupfer-Fraktion im Serum 
(normalerweise etwa 96% seines Gesamtknpfergehaltes), Vermeh- 
rnng der nicht ooeruloplasmingebundenen (toxisoh wirkenden ?) 
Kupfer-Fraktion mit gesteigerter Abgabe dieses Kupfers in den 
Urin und Liquor sowie Kupfer-dblagerungen besonders in Hirn, 
Riickenmark, Leber und Nieren. Die Aminoaoidurie wird ala Fplge 
toxisoher Nieren- und sptiter auch Lebersohiidigung aufgefaDt und 
mit der Aminoacidurie der Bleivergiftung vergliohen. Desgleiohen 
diirfte die wahrscheinlioh seit Geburt anwachsende Kupferablage- 
rung in Leber und Hirn zu eunehmender toxisoher Sohiidigung 
dieeer Organe mit Funktionsausfsllen fithren; aber auch der Aus- 
fall der spesifischen Fermentwirkung von Coeruloplasmin mu6 
prthogenetisch in Betracht gezogen werden. Intensive Behand- 
lungversuohe mit kupferentfernenden Mitteln wie BAL, Molybdtin 
und Versen blieben ohne eindeutigen klinisohen Erfolg. Duroh 
Coeruloplasmin-Substitution aber kann ansoheinend der Coerulo- 
plasmin- und Kupfergehalt des Serums normalisiert werden, 
ohne dal? eine wesentliohe Kupfer-Vermehrung im Urin auftritt. 
Fur eine klinische Beurteilung der Coeruloplasmin-Therapie ist es 
noch zu friih. [VB 6801 
i j  CoetulopIasrnIn 1st ein blaues cq-Cilobulin, an das norrnalerweise 

96% do8 Serumkupfers fest gebunden sind. Nofrnales Pkasrna 
enthBlt etwa 30 mg%, Plasma Wilson-Yranker durchschnittlich 
nur 9,4 rng% Coeruloplasmln. 

Starketagung der Arbeitsgemeindaft Getreideforschung 
26. bls 28. Aprll 1966 la Detmold 

An der Tagung nahmen 210 Wiissenschaftler und Techniker aus 
der Stiirke-erzeugenden und Stirrke-verarbeitenden Industrie teil, 
unter ihnen 84 ausliindisohe Glkrte. 

M. S A  MEC,  Ljubljana (Jugoslawien): Neuere Beobachtungen 
iiber die Alierserscheinungen an StdrkeMsungen. 

Bei der Bereitung der Priiparato fiir e l ek t ronenmikrosko-  
p ische  Beobachtungen durch rasches Verdampfen auf dem Ob- 
jekttriiger und Steigerung der Kontraste durch aufgedampftes 
Platin, Gold odcr Palladium entetehen fiir die einzelnen Stiirke- 
komponenten typische Eintrooknungsbilder. Amylosen trocknen 
in Wasser zu zusammenhhgenden Massen ein, in verdlinnter 
h u g e  oder in Formamid zu diskreten Kiigelchen. Die Amylopek- 
tine verschiedener Stirrken liefern unterschiedliohe Eintrooknungs- 
bilder. Daa Eintrocknungsbild des Kartoffel- Amylopelrtine maoht 
den Eindruok eines Schleimes mit vielen Seitenfiiden, welohe grO- 
Dere Klumpen zusammenhalten. Beim Weiren- Amylopektin sieht 
man, daD die Teilohen, welohe auch zusammenhalten, auu Einzel- 
kiigelchen bestehen. Duroh Langen quellen diese Gebilde stark 
auf. Beim Altern entstehen aus den Amyloae-LOsungen grblere, 
punktformige Massen. 

Losungen der Sttirke und der Stirrkekomponenten besitzen ein 
kcntinuierliches Absorptionsspektrum im U l t r  a v i o l e t t ,  welches 
von 214 mp bis 350 m p  stark abfgllt. Die Spektren der Amylosen 
und des Amylopektins sind versohieden. Wiihrend des Alterns 
nimmt die Gesamtabeorption fiir Ultraviolett bei den Amylosen 
zu, beim Amylopektin stark ab. GroDe Veriinderungen zeigt die 
UV-Absorption der Sttirkelosungen in alkalischem Medium. Es 
bilden sioh sehr starke Absorptionsbanden aua, deren Lage bei den 
Amylosen und beim Amylopektin sehr verschieden sind. Bei den 
Amylosen liegt das Maximum der Absorption ziemlich scharf bei 
268-270 mp und beim. Amylopektin bei 234 mp und 308 mp. 
Durch Neutralisation kehrt innerhalb wenigor Minuten auch nach 
mehrwochigem Altern das urspriinglieh kontinuierliche Spektrum 
zuriiok. 

E .  L I N D E M A N N ,  Detmold: Spekfralphofomctrische Unter- 
suchungen iiber die Vergilbung von Stdrkeeirupen bei der Lagerung. 

Das UV-Abaorptionsspektrum handelsiiblicher Stkkesirnpe ist 
duroh ein Maximum bei 284 mp und ein Minimum bei 245 mp 
charakterisiert. Die Absorptionskurve ist dem 5-Oxyme t h y l -  
fu r fu ro l  zuzuordnen, das in kleinoren Konzentrationen in allen 
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frischen Stiirkesirupen vorkommt. Bci der Lagerung von Stiirke- 
sirupen im Licht wird dieses zersetzt, gleiohzeitig tritt dabei eine 
mehr oder weniger deutliche Gelbfiirbung auf. Kupfer-Ionen und 
UV-Bestrahlung beschleunigen die Reaktion. Sie wird bei liingerer 
Lagerung durch eine Maillard-Reaktion iiberlagert. Auf diese hat 
das Licht keinen EinfluD. Die Stiirke der Vergilbung hitngt hier 
in erster Linie vom Stickstoff-Gehalt ab. Die Maillard-Reaktion 
Hndert das UV-Spektrum des Sirups nicht. Diese Reaktionen 
gehen in Sirupen bis zu etwa 60 OC vor sich. Bei hoheren Tem- 
peraturen bildet sich durch Zersetzung von D-Glucose in grbDeren 
Mengen 5-Oxymethyl-furfurol, das in die Reaktion eingreift. 

Bei der Herstellung von Stiirkesirupen mit geringer Vergilbungs- 
tendenz wird man einen mbglichst niedrigen 5-Oxymethyl-furfurol- 
Gehalt anstreben. Das UV-Spektrum frisoher Stiirkesirupe liiDt 
gewisse Riickschlusse auf die zu erwartende Vergilbung bei liingerer 
Lagerung zu. 

E .  F .  W .  D U X ,  Richmond/Surrey (England): Neusre Er- 
gebnisse auf dem Gebiet der kaltwasserldslichen Sfiirken. 

Die Eigenschaften von alkalisohen, auf Walzen getrockneten 
QuellstLken fordern apezielle Analysenmethoden. So werden 
durch fest gebundene Lauge bei der Schoehschen Bestimmung zu 
niedrige Werte fur die ,,Alkali-Zahl" gefunden. Vortr. hat die 
Methodik verbessert, dadurch, daD er zuniichst die StBrkesuspen- 
sion auf pH 3.0 bringt und ansehlieDend auf pH 7.0 einstellt. Da 
afkalische Quellstarken eine begrenzte Loslichkeit in Hthanol 
bcsitzen, kann die Ubliche Methode der Stiirkebestimmung durch 
Falung in Alkohol nicht angewendet werden. Withrend die Her- 
stellung von Quellstiirken duroh Walzentrocknung von Stirkc- 
ldsungen zu einer Molekularverbindung fuhrt, gelingt die Ge- 
winnung von kaltwasserlbslichen Produkten durch Spruhtrock- 
nung, Vakuumtrocknung oder Fiillung der Stitrke in Alkohol, 
ohne daD ein merklicher Abbau dabei eintritt. 

W .  K E M  P F ,  Detmold: Verkkistencngstenaperaturen und de- 
ren Beein/lussung bei verschiedenen Starkearten. 

Als Verkleisterungstemperatur bezeichnet man diejenige Tem- 
peratur, bei der in wiiOriger Suspension die Stiirkekbrner stark zu 
quellen beginnen. Diese Erscheinung iiuDert sich in einem starken 
Anstieg der Viscosititt, dem Vereohwinden der Doppelbrechung 
und einer Zunahme der Lichtdurchliissigkeit der Stiirkesuspension. 
Die Verkleisterungstemperaturen von Stiirken wurden untersucht 
mit Hilfe des Ostwald-Viscosimeters, des Brabender-Viscographen 
und durch Messung der Lichtdurchliissigkcit im Lange-Kolorimeter. 

Danach sind die Verkleisterungstemperaturen nicht nur fiir 
verschiedene Stiirkearten (z. B. Kartoffel-, Mais-, Weizen-, Reis- 
stiirke) untersehiedlich, sondern innerhalb der gleichen Art ist ein 
SorteneinfluD vorhanden. Die StLkekonzentration beeinflout 
die Verkleisterungstemperatur nicht. Nach liingerer Warmwasser- 
behandlung bei 40-50 O C  steigt die Verkleisterungstemperatur an. 
Situren, Laugen, witorige verd. Formaldehyd-Losungen, Phos- 
phoroxychlorid usw. erniedrigen im allgemeinen die Verklei- 
sterungstemperatur (Viscositiitsmessung im Ostwald-Viscosime- 
ter). In der Lichtdurchlbsigkeit machen sich die chemischen Be- 
handlungen hiiufig nioht bemerkbar. 

F.  T H .  van V O O R S T ,  Alkmaar (Holland): Rioeheniische 
Zuckerbesfininaungen. 

Die vom Vortr. 1942l) verbffentliohte Methode zur biochemi- 
schen Zuckerbestimmung von Mischungen nus vcrschiedcneu in 
Lebensmitteln vorkommenden 1Uslichen Kohlenhydrateu hat sich 
bewiihrt. Nebeneinander lassen sich erfasson: Fructose, Glucose, 
Lactose, Maltose, reduzierendc Dextrine oder ~ligosaccharide, 
nichtreduzierende Dextrine und Saccharoee. Neben Kupfer- 
reagenz und Luffsoher Losung werden die beiden Hefen (Saccharo- 
myces ceretisiae und Candida pseudotropicalis (friiher Torula 
erenaoris) benotigt. Die Giirungszeit von 48 h kann fiir Stiirke- 
1)tUnters. Lebensrnittel 83, 414 [1942]. 

sirupe bedeutend verkiirzt werden. Die VergBrung mit Saccharu- 
niyces cerevisae verlituft am schnellsten und liiBt die Glucose und 
Maltose verschwinden. Candida pseudotropicalis wirkt triiger, hat  
aber nur die Glucose zu vergiiren. .Es zeigte sich, daB die Ver- 
giirung mit beiden Hefen nach 14 h vollstiindig beendet ist. Durch 
eine Totatanalyse von drei Stitrkesirupen wird dieses Ergebnis 
bolegt. 

E. L I N D E M A N N ,  Detmold: Protein-Anreicherung uon 
Maiskkber auf fermentativem und chemischem Wege. 

Fur spezielle Zwecke werden Maiskleber rnit mbglichst hohem 
EiweiDgehalt gewiinscht. Vortr. untersuchte, wie diese durch 
nzchtragliche Behandlung des NaDklebers erhalten werden kbn- 
ncn. 
a) Protein-Anreicherung durch Abbau und Verfliissigung der 

Stiirke nus dem NaDkleber mit Stiirke-abbauenden Enzymen, 
b )  Selektives Losen der EiweiDstoffe mit NaOH und K,S und 

deren nachtriigliche Ausflockung. 
NaDkleber rnit 60 bis 75% Proteingehalt i. Tr. wurden nach 

vcrschiedener thermiecher Vorbehandlung rnit drei verschiedenen 
StLke-abbauenden Enzymen behandelt. Der giinstigste Effekt 
wurde erreicht, wenn die 15 min gekochte, auf pH 5,5 bis 6,5 ein- 
gestellte und auf 40 bis 50 OC abgekiihlte Klebersuspension mit 
Formenten 15 bis 30 min behandelt wurde. Der Protein-Gehalt 
lag dann zwiechen 80 und 82 % i. Tr. Bei den sehr aktiven Enzym- 
priiparaten geniigte eine Konzentration von 0,005 %, bezogen auf 
Klebertrockenmasse. Wiihrend des StPkeabbaues verschiebt 
sich das p~ der Klebersuspension nach kleineren Werten; fur eine 
Kontrolle und Korrektion mu0 gesorgt werden. Durch nachtriig- 
liche Entfettung des getrockneten Klebers ist der Protein-Gehalt 
durchschnittlich auf etwa 88 % zn steigern. Ein Herauslbsen der 
EiweiBstoffe nus dem Rohkleber mit NaOH und K,S und die an- 
schliel3ende Ausflockung fiihrt zu Proteingehalten von 90 bis 91 %. 
Auf Grund der hohen Verluste an gelbsten Stoffen von 15 bis 20 %, 
des betritchtlichen Chemikalienverbrauchs und des nicht uner- 
heblichen apparativen Aufwandes diirfte das chemische Verfahren 
nicht rentabel sein. Die enzymatische Protein-Anreicherung wird 
besonders fur Fabriken von Interesse sein, die nicht iiber die mo- 
dernsten Separatoren verfugen. 

W .  G O L D  B A C H ,  Gmund (Osterreich): Neuere Erkennlnisse 
iiber die Geloinnung won EiweiP aus Kartoffelfruchtwasser. 

Um einerseits die biologisch wertvollen Anteile des Kartoffel- 
fruchtwassers einer nutabringenden Verwertung zuzufiihren und 
andererseits die Abwiisser der Kartoffelstiirkefabriken von unan- 
genehmen Ballaststoffen zu befreien, wurde in einer improvisier- 
ten groPtechnischen Versuohsanlage ein Verfahren zur Gewinnung 
des koagulierbaren EiweiQanteiles im Kartoffelfruchtwasser ent- 
wickelt. DIM Fruchtwssser wird unter Druck auf 120°-130 OC 
erhitzt, wobei das EiweiD in filtrierfiihiger, porig-schwammiger 
Knnsistenz auskoaguliert. Das Koagulat wird gewaschen, duroh 
Abpressen und Trocknen entwusert und gemahlen. Das Fertig- 
produkt - ein aufgehelltes grauschwarzes Pulver - ist fur Futter- 
zwecke gut geeignet. Die Ausbeute betrug 1,L % des unverdiinn- 
ten Fruchtwassers. Zusammensetzuug des Endproduktes: Trocken- 
substans: 94 %, Rohprotein 79,O %, verdauliches Protein 63 %. 

0. BO R U D ,  Lillehammer (Norwegen): Zusanrnrensefzung von 
Sfrirkehydrolysalen und Dexfrosepolytneren nus einer Ilreyer-Ver- 
suchsanlage. 

Hochkonvertierte Stiirkehydrolysate wurden kontinuierlich 
hergestellt und untersucht. Dextrose-Wert (Heduktionsvermb- 
gen, ausgedriickt als Dextrose) und wahrer Dextrose-Gehalt stei- 
gen bei sinkenden Stiirkekonzentrationen. Mit einer Stiirkemilch- 
konzentration von 20 g Stiirke in 100 cmS wurden Dextrose-Werte 
von 95 % i. R. und Dextrose-Gehalte von 89 % i. Tr. erhalten. 
Ditt Hydrolysato waren hell. [ V B  6821 

Deutsche Gerellschaft fiir Erniihrung 
18-16. April 1966 in Maim 

F. V E R  ZA R ,  Basel: Erndhrung und Genuprniftel. 
GenuDmittel wirken im wesentlichen psychiach. Sie haben 

keine Bedeutung vom energetisehen Gesichtspunkt nus, noch sind 
sie Baustoffe des Korpers. Die Rolle eines GenuBmittels wird am 
Cocakauen der siidamerikanischen Indianer besprochcu. Ery- 
throxybn Coca ist eiue Staude, deren Bliitter mehrmals im Jahre 
gepfluckt werden und die cinen Gehalt von iiber 0,5% Cocain 
haben. Die Coqueos kauen tiiglich 25-100 g. Sie vermischen das 
Cocaim Mund mit Kalk und kauen an einer Portion mehrere Stun- 
den Iang. Der Kalkzusatz fordert dae Frciwerden des Cocains nus den 
Bllttern und verstitrkt aeinc Wirkung. Coca wird in den bstlichcn 
Abhiingen drr Anden gepflanrt und dann auf den Altiplano ge- 

brrcht. Hauptsiichlich wird es vcn der Bevdlkerung, welohe in 3 bis 
4000 Meter Hbhc wohnt, verbraueht. Diese ist weitgehend rein 
inrlianisch, besteht aber zum Teil such nus Mestizen. WeiDe kauen 
im allgemeinen nicht. Die Zahl der Cocakauer in Peru und in 
Bolivien schiitzt man nut 2'/*-5 Millionen. Die Frage, ob Coca- 
kaucn notwendig oder gefahrlich ist, wird in beiden Liindern vie1 
diakutiert, und ist oft geradezu das zentrale soziale Problem ge- 
wesen. Die Vereinten Nationen haben eine Kommission von 
Sachverstiindigen in diese Lander geschickt, urn die Bedeutung 
dcs Kauens zu analysieren. Der Kommissicnsbericht E/1666 siehl 
als Ursache dea Kauens dic ch ron i sche  Un te re rn i th rung  der 
eingehorencn Bevalkerung an. I'm das Hungergefiihl und die 
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