werden zundchst inkomplette, nicht infektionstiichtige, aber sero-
logisch erfaBbare Viruspartikel gebildet. W. Schifer konnte aus
dem Virus der klassischen Gefliigelpest durch Schiitteln mit Ather
und anschlieBende priparative ElekKtrophorese der wafrigen Phase
2 Komponenten gewinnen, von denen die eine neben dem Protein
etwa 10% Kohlenhydrate enthilt, wihrend die andere zu 159
Ribonucleinsduren besitzt. Ungewdhnlich ist, dal hier eino tieri-
soche Virusart keine Desoxyribose-Nucleinsiure enthilt. Die elek-
tronenmikroskopischen Bilder und die haimagglutinierenden Eigen-
schaften der Glykoproteid-Komponente lassen darauf schlieBen,
daB diese die AuBenhiille um einen Kern aus dem Ribonucleo-
proteid bildet. Blaschenartige Gebilde, die die h&magglutinieren-
den Eigenschaften und nur wenig Nuecleinsiuren besitzen, kénnen
auch im Verlaufe der Virus-Bildung in der infizierten Zelle beobach-
tet werden. Nach den Untersuchungen von G. Schramm muf man
sich den Aufbau der Pflanzenviren #hnlich vorstellen. Durch Al-
kalibehandlung des Tabakmosaikvirus konnte er daraus Protein
abspalten. Die danach angefertigten elektronenmikroskopischen
Bilder zeigen einen zentralen Faden aus Ribosenucleinséuren um
den herum hiillenartig ein nunmehr teilweise verletzter Protein-
mantel gelegt ist. Interessanterweise kdnnen solche Partikel, die
einen Teil des Proteins verloren haben, noch infektionstiichtig sein.

W. BEIGLBOCK und R. CLOTTEN, Buxtehude: Stoff-
weghselwirkung der Pantothensdure betm Menschen und im Tier-
versuch,

In der (durch Tierversuche gestiitzten) Annahme, daB sich
intravends zugefiihrte Pantothensiure in Co-Enzym A einbaut,
wurden Stoffwechseluntersuchungen am Menschen, nach Gaben
von 1 g pantothensaurem Ca i.v., angestellt. Bestimmt wurden
die Niichternwerte vor, 4 und 24 h nach der Injektion. Es ergab
sich hinsichtlich des Zuckerstoffwechsels: Anstieg des Blut-
zuckers, Abfall der Brenztraubensfure, meist Abfall der «-Keto-
glutarsdure mit Anstieg der Bernsteinsiure. Der Magnesium-
Spiegel des Serums erhthte, der des Kaliums erniedrigte sich, ver-
mutlich im Zusammenhang mit den Verinderungen im Zucker-
stoffwechsel. Die Glucuronsiure im Blut stieg an, wihrend
Hyaluronsfure- und Gesamtpolysaccharid-Gehalt voriibergehend
absanken. Da zum Aufbau des Co-Enzyms A vermutlich Cystein
verwendet wird, wurde der Cystein-Spiegel des Serums verfolgt:
Er sank regelmiBig signifikant ab. Gleichsinnig bewegte sich die
Asgocorbinséiure. Eine sichere Erhthung der 17-Ketosteroid-Aus-
scheidung konnte nicht festgestellt werden. Wohl aber lieBen sich
Bezichungen zur Aktivierung der Nebennierenrinde dadurch nach-
weisen, daB nach einem einmaligen ACTH-8to8 der Co-Enzym-
A-Gehalt des Blutes betrachtlich verringert wurde. Hinsiohtlich
des Lipoid-Stoffwechsels ergab sich: Der Cholesterin-Spiegel
des Berums stieg regelm#Qig an, wahrend die Esterfraktion ab-
nahm, ebenso wie der Gehalt an Gesamtfettshuren. — Da Beziehun-
goen der Pantothensiure zum Kupfer-Stoifwechsel bekannt wa-
ren — zur Pigmentstdrung sowohl wie zum Fettstoffwechsel (Cu-
haltiges Flavinproteid ist hier eingeschaltet!) — wurde auch der
Cu-8piegel des Serums untersucht und regelmaGiges, deutliches
Absinken festgestellt, wihrend sich der Eisen-Spiegel wie gewdhn-
lich gegensinnig bewegte. — Diese am Menschen zum grdBten Teil
noch nicht studierten Wirkungen stehen in guter Ubereinstimmung
mit den bisher bekannten Stofiwechseleffekten der Pantothen-
sfiure bei Tieren (und Bakterien).

II. KLEINSORG und H. . KRUSKEMPER, Gottingen:
Zur Therapie der Hyperthyreosen mil Kaliumperchlorat.

Es wird fiber etwa einjdhrige Erfahrungen in der Behandlung
der Hyperthyreosen mit Kaliumperchlorat berichtet. Die Ergeb-
nisse weisen nach, daB diese Substanz, die nach tierexperimentellen
Untersuchungen zu einer Herabsetzung der Thyroxin-Synthese
in der Schilddriise fiihrt, auch am Menschen einen guten anti-
thyreoidalen Effekt bewirkt. Das Kaliumperchlorat stellt um
80 mehr eine Bereicherung in der -Therapie der Schilddriisener-
krankungen dar, als ¢s auch dort anwendbar bleibt, wo die Ver-
abfolgung anderer antithyreoidaler Mittel wegen auigetretener
Nebenwirkungen abgebrochen werden mufl, Von anderen Sub-
stanzen her bekannte Nebenwirkungen — Agranulocytose, Leuko-
penie, Arzneimittelfieber, Arzneimittelexanthem — sind in Uber-
einstimmung mit den BErfahrungen von Godley und Sianbury sowie
von Morgans und Troller — insgesamt umfaBt die Literatur bisher
iiber 150 mit KClO, behandelte Patienten — nicht beobachtet
worden.

H. BICKEL, Marburg/L.:
Krankheit.

Vortr. untersuchte den Kupfer- und Aminosaure-Stoffwechsel
von 12 an der Wilsonschen XKrankheit leidenden Patienten
(8 Kinder). Alle Patienten zeigten neben dem charakteristischen
Kayser-Fleischerring Hypercuprurie und Hypocupraemie, wah-
rend Hyperamincacidurie (mit gewdhnlich normalem Aminosaure-
Spiegel im Plasma) bei 4 Patienten zeitweilig fehlte. War Hyper-
aminoacidurie .vorhanden, so bot sie ein typisches, diagnostisch
wertvolles Aminosiure-Muster. Kupferbilanzversuche, radio-
aktive Studien mit %Cu und Kupfer-Bestimmungen in verschie-
denen Organen sowie der Nachweis des Coeruloplasmins!) im Serum
solcher Patienten lassen folgenden Krankheitsablauf vermuten:

Die Wilsonsche Krankheit beruht auf einem angeborenen
Coeruloplasmin-Mangel; dieser fithrt zu einer Verminderung der
an Coeruloplasmin gebundenen Kupfer-Fraktion im Serum
(normalerweise etwa 969 seines Gesamtkupfergehaltes), Vermeh-
rung der pnicht coeruloplasmingebundenen (toxisch wirkenden ?)
Kupfer-Fraktion mit gesteigerter Abgabe dieses Kupfers in den
Urin und Liquor sowie Kupfer-Ablagerungen besonders in Hirn,
Riickenmark, Leber und Nieren. Die Aminoacidurie wird als Folge
toxischer Nieren- und sphter auch Leberschidigung aufgefa8t und
mit der Aminoacidurie der Bleivergiftung verglichen. Desgleichen
diirfte die wahrscheinlich seit Geburt anwachsende Kupferablage-
rung in Leber und Hirn zu zunehmender toxischer Schiadigung
dieger Organe mit Funktionsausfallen fithren; aber auch der Aus-
fall der spezifischen Fermentwirkung von Coeruloplasmin muB
pathogenetisch in Betracht gezogen werden. Intensive Behand-
lungversuche mit kupferentfernenden Mitteln wie BAL, Molybdén
und Versen blieben ohne eindeutigen klinischen Erfolg. Durch
Coeruloplasmin-Substitution aber kann anscheinend der Coerulo-
plasmin- und Kupfergehalt des Serums normalisiert werden,
ohne daB eine wesentliche Kupfer-Vermehrung im Urin auftritt.
Fiir eine klinische Beurteilung der Coeruloplasmin-Therapie ist es
noch zu frih. [VB 680]
1) Coeruloplasmin ist-ein blaues a,-Globulin, an das normalerweise

969 des Serumkupfers fest gebunden sind. Normales Plsma

enthalt etwa 30 mg9%, Plasma Wiison-Kranker durchschnittlich
nur 9,4mg9% Coeruloplasmin.

Zur Biochemie der Wilsonschen

Stiirketagung der Arbeitsgemeinschaft Getreideforschung
26. bis 28. April 19656 in Detmold

An der Tagung nahmen 210 Wissenschaftler und Techniker aus
der Stdrke-erzeugenden und Starke-verarbeitenden Industrie teil,
unter ihnen 84 auslindische Gaste.

M. SAMEC, Ljubljana (Jugoslawien): Neuere Beobachtungen
iiber die Alterserscheinungen an Stdrkelosungen.

Bei der Bereitung der Praparate fir elektronenmikrosko-
pische Beobachtungen durch rasches Verdampfen auf dem Ob-
jekttrager und Steigerung der Kontraste durch aufgedampftes
Platin, Gold oder Palladium entstehen fiir die einzelnen Stirke-
komponenten typische Eintrocknungsbilder. Amylosen trocknen
in Wasser zu zusammenhiéngenden Massen ein, in verdiinnter
Lauge oder in Formamid zu diskreten Kiigelchen. Die Amylopek-
tine verschiedener Stérken liefern unterschiedliche Eintrocknungs-
bilder. Das Eintrocknungsbild des Kartoffel-Amylopektins maoht
den Eindruck eines Schleimes mit vielen Seitenfiden, welche gré-
Bere Klumpen zusammenhalten. Beim Weizen-Amylopektin sieht
man, daB die Teilohen, weloche auch zusammenhalten, aus Einzel-
kiigelchen bestehen. Durch Laugen quellen diese Gebilde stark
auf. Beim Altern entstehen aus den Amylose-Ldsungen graere,
punkt{érmige Massen.
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Lésungen der Starke und der Stirkekomponenten besitzen ein
kontinuierliches Absorptionsspektrum im Ultraviolett, welches
von 214 mp bis 350 my stark abfillt. Die Spektren der Amylosen
und des Amylopektins sind verschieden. Wihrend des Alterns
nimmt die Gesamtabsorption filr Ultraviolett bei den Amylosen
zu, beim Amylopektin stark ab. GroBe Verinderungen zeigt die
UV-Absorption der Starkeldsungen in alkalischem Medium. Es
bilden sich sehr starke Absorptionsbanden aus, deren Lage bei den
Amylosen und beim Amylopektin sehr verschieden sind. Bei den
Amylosen liegt das Maximum der Absorption ziemlich scharf bei
268—270 my und beim Amylopektin bei 234 mp und 308 my.
Durch Neutralisation kehrt innerhalb weniger Minuten auch nach
mehrwochigem Altern das urspriinglich kontinuierliche Spektrum
zuriick.

E. LINDEMANN, Detmold: Spekiralphotometrische Unier-
suchungen iiber die Vergilbung von Stdrkesirupen bei der Lagerung.
Das UV-Absorptionsspektrum handelsiblicher Stérkesirupe ist
durch ein Maximum bei 284 my und ein Minimum bei 245 myu
charakterisiert. Die Absorptionskurve ist dem 5-Oxymethyl-
furfurol zuzuordnen, das in kleineren Konzentrationen in allen

353



frischen Stdrkesirupen vorkommt. Bei der Lagerung von Stérke-
sirupen im Licht wird dieses zersetzt, gleichzeitig tritt dabei eine
mehr oder weniger deutliche Gelbfirbung auf. Kupfer-Ionen und
UV-Bestrahlung beschleunigen die Reaktion. Sie wird bei langerer
Lagerung durch eine Matllard-Reaktion iiberlagert. Auf diese hat
das Licht keinen Einflu8. Die Starke der Vergilbung hingt hier
in erster Linie vom Stickstoff-Gehalt ab. Die Maillard-Reaktion
andert das UV-Spektrum des Sirups nicht. Diese Reaktionen
gehen in Sirupen bis zu etwa 60 °C vor sich. Bei hoheren Tem-
peraturen bildet sich durch Zersetzung von p-Glucose in groSeren
Mengen 5-Oxymethyl-furfurol, das in die Reaktion eingreift.

Bei der Herstellung von Stdrkesirupen mit geringer Vergilbungs-
tendenz wird man einen mdoglichst niedrigen 5-Oxymethyl-furfurol-
Gehalt anstreben. Das UV-Spektrum frischer Starkesirupe 148t
gewisse Ritckschliisse auf die zu erwartende Vergilbung bei lingerer
Lagerung zu.

E. F. W. DUX, Richmond/Surrey (England): Neuere Er-
gebnisse auf dem Gebiet der kallwasserloslichen Slarken.

Die Eigenschaften von alkalischen, auf Walzen getrockneten
Quellstirken fordern spezielle Analysenmethoden. So werden
durch fest gebundene Lauge bei der Schochschen Bestimmung zu
niedrige Werte fiir die ,,Alkali-Zahl** gefunden. Vortr. hat die
Methodik verbessert, dadurch, daB er zun&chst die Starkesuspen-
gion auf py 3.0 bringt und anschlieBend auf pgy 7.0 einstellt. Da
alkalische Quellstirken eine begrenzte Loslichkeit in Athanol
besitzen, kann die iibliche Methode der Starkebestimmung durch
Fillung in Alkohol nicht angewendet werden. Wahrend die Her-
stellung von Quellstirken durch Walzentrocknung von Stiirke-
l¢sungen zu einer Molekularverbindung fiihrt, gelingt die Ge-
winnung von kaltwasserldslichen Produkten dureh Spriihtrock-
nung, Vakuumtrocknung oder Fillung der Stdrke in Alkohol,
ohne daB ein merklicher Abbau dabei eintritt.

W. KEMPF, Detmold: Verkleislerungstemperaturen und de-
ren Beeinflussung bei verschiedenen Stirkearien.

Als Verkleisterungstemperatur bezeichnet man diejenige Tem-
peratur, bei der in wiBriger Suspension die Stirkekdrner stark zu
quellen beginnen. Diese Erscheinung &ufert sich in einem starken
Anstieg der Viscositit, dem Verschwinden der Doppelbrechung
und einer Zunahme der Lichtdurchliissigkeit der Starkesuspension.
Die Verkleisterungstemperaturen von Stirken wurden untersucht
mit Hille des Ostwald-Viscosimeters, des Brabender-Viscographen
und durch Messung der Lichtdurchlassigkeit im Lange-Kolorimeter.

Danach sind die Verkleisterungstemperaturen nicht nur fiir
verschiedene Stirkearten (z. B. Kartoffel-, Mais-, Weizen-, Reis-
stdrke) unterschiedlich, sondern innerhalb der gleichen Art ist ein
SorteueinfluB vorhanden. Die Stirkekonzentration beeinfluflit
die Verkleisterungstemperatur nicht. Nach langerer Warmwasser-
behandlung bei 4050 °C steigt die Verkleisterungstemperatur an.
Sauren, Laugen, wilrige verd. Formaldehyd-Ltsungen, Phos-
phoroxyehlorid usw. erniedrigen im allgemeinen die Verklei-
sterungstemperatur (Viscosititsmessung im Ostwald-Viscosime-
ter). In der Lichtdurchléssigkeit machen sich die chemischen Be-
handlungen haufig nicht bemerkbar.

F. TH. van VOORST, Alkmaar (Holland):
Zuckerbeslimmungen.

Die vom Vortr. 19421) verdffentlichte Methode zur biochemi-
schen Zuckerbestimmung von Mischungen aus verschiedenen in
Lebensmitteln vorkommenden l8slichen Kohlenhydraten hat sich

Biochemische

bewidhrt. Nebeneinander lassen sich erfassen: Fructose, Glucose, -

Lactose, Maltose, reduzierende Dextrine oder Oligosaccharide,
nichtreduzierende Dextrine und Saccharose. Neben Kupfer-
reagenz und Luffscher Losung werden die beiden Hefen (Saccharo-
myces cerevisiae und Candida pseudotropicalis (friher Torula
cremoris) bendtigt. Die Garungszeit von 48 h kann fir Stirke-
15 Z. Unters. Lebensmittel 83, 414 [1942].

sirupe bedeutend verkiirzt werden. Die Vergirung mit Saccharo-
myces cerevisae verlauit am schnellsten und 18t die Glucose und
Maltose verschwinden. Candida pseudolropicalis wirkt triger, hat
aber nur die Glucose zu vergiren. .Es zeigte sich, daB die Ver-
girung mit beiden Hefen nach 14 h vollstindig beendet ist. Durch
eine Totalanalyse von drei Starkesirupen wird dieses Ergebnis
bolegt. :

E. LINDEMANN, Detmold: Prolein-Anreicherung von
Maiskleber auf fermeniati und chemischem Wege.

Fiir spezielle Zweocke werden Maiskleber mit mtglichst hohem
EiweiBgehalt gewiinscht. Vortr. untersuchte, wie diese durch
nachtriigliche Behandlung des NaGBklebers erhalten werden kon-
nen.

a) Protein-Anreicherung durch Abbau und Verflidssigung der
Stirke aus dem NaBkleber mit Stirke-abbauenden Enzymen,

b) Selektives Losen der Eiweilstoffe mit NaOH und K,S und
deren nachtriigliche Ausflockung.

NaBkleber mit 60 bis 75% Proteingehalt i. Tr. wurden nach
verschiedener thermischer Vorbehandlung mit drei verschiedenen
Btdarke-abbauenden Enzymen behandelt. Der giinstigste Effekt
wurde erreicht, wenn die 15 min gekochte, auf pg 5,5 bis 8,5 ein-
gestellte und auf 40 bis 50 °C abgekiihlte Klebersuspension mit
Fermenten 15-bis 30 min behandelt wurde. Der Protein-Gehalt
lag dann zwischen 80 und 82 % i. Tr. Bei den sehr aktiven Enzym-
priparaten geniigte eine Konzentration von 0,005 %, bezogen auf
Klebertrockenmasse, Wihrend des Stirkeabbaues verschiebt
gich das pg der Klebersuspension nach kleineren Werten; fiir eine
Kontrolle und Korrektion muf gesorgt werden. Durch nachtrig-
liche Entfettung des getrockneten Klebers ist der Protein-Gehalt
durchschnittlich auf etwa 88 % zu steigern. Ein Herausldsen der
Eiweiistoffe aus dem Rohkleber mit NaOH und K,S und die an-
schlieBende Ausflockung fithrt zu Proteingehalten von 90 bis 91 %.
Auf Grund der hohen Verluste an geldsten Stoffen von 15 bis 20 %,
des betrachtlichen Chemikalienverbrauchs und des nicht uner-
heblichen apparativen Aufwandes diirfte das chemische Verfahren
nicht rentabel sein. Die enzymatische Protein-Anreicherung wird
besonders fiir Fabriken von Interesse sein, die nicht iiber die mo-
dernsten Separatoren verfiigen.

W.GOLDBACH, Gmund (Osterreich): Neuere Erkenninisse
tiber die Gewinnung von Eiweif aus Karloffelfruchlwasser,

Um einerseits die biologisch wertvollen Anteile des Kartoffel-
fruchtwassers einer nutzbringenden Verwertung zuzufithren und
andererseits die Abwisser der Kartoffelstirkefabriken von unan-
genehmen Ballaststoifen zu befreien, wurde in einer improvisier-
ten groBtechnischen Versuchsanlage ein Verfahren zur Gewinnung
des koagulierbaren EiweiSanteiles im Kartoffelfruchtwasser ent-
wickelt. Das Fruchtwasser wird unter Druck auf 120°—130 °C
erhitzt, wobei das Eiwei8 in filtrierfahiger, porig-schwammiger
Konsistenz auskoaguliert. Das Koagulat wird gewaschen, durch
Abpressen und Trocknen entwassert und gemahlen. Das Fertig-
produkt — ein aufgehelltes grauschwarzes Pulver — ist fiir Futter-
zwecke gut geeignet. Die Ausbeute betrug 1,19 des unverdiinn-
ten Fruchtwassers. Zusammensetzung des Endproduktes: Trocken-
substanz: 94 %, Rohprotein 79,09, verdauliches Protein 63 9%.

). BORUD, Lillehammer {Norwegen): Zusammensefzung von
Stiirkehydrolysaten und Dezirosepolymeren aus einer Kreyer-Ver-
suchsanlage.

Hochkonvertierte Stirkehydrolysate wurden kontinuierlich
hergestellt und untersucht. Dextrose-Wert (Reduktionsvermd-
gen, ausgedriickt als Dextrose) und wahrer Dextrose-Gehalt stei-
gen bei sinkenden Stirkekonzentrationen. Mit einer Starkemilch-
konzentration von 20 g Stérke in 100 ¢m® wurden Dextrose-Werte
von 959% i. Tr. und Dextrose-Gehalte von 899 i. Tr. erhalten.
Dic Hydrolysate waren hell. [VB 682]

Deutsche Gesellschaft fir Erndhrung
18.—15. April 1965 in Malnz

F. VERZAR, Basel: Ernihrung und Genufmiltel.

GenuBmittel wirken im weosentlichen psyechisch. Sie haben
keine Bedeutung vom energetischen Gesichtspunkt aus, noch sind
sie Baustoffe des Korpers. Die Rolle eines GenuBmittels wird am
Cocakauen der siidamerikanischen Indianer besprochen. Ery-
throzylon Coca ist eine Staude, deren Blitter mehrmals im Jahre
gepllilckt werden und die cinen Gehalt von itber 0,59% Cocain
haben. Die Coqueos kauen tdglich 25—100 g. Sie vermischen das
Coeaim Mund mit Kalk und kauen an einer Portion mehrere Stun-
den lang. Der Kalkzusatz fordert das Freiwerden des Cocains aus den
Blittern und verstiirkt seinc Wirkung. Coca wird in den dstlichen
Abhiingen der Anden gepflanzt und dann auf den Altiplano ge-
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bracht. Hauptsichlich wird es von der Bevdlkerung, welche in 3 bis
4000 Meoter Hohe wohnt, verbraucht. Diese ist weitgehend rein
indianisch, besteht aber zum Teil auch aus Mestizen. Weile kauen
im allgemcinen nicht. Die Zahl der Cocakauer in Peru und in
Bolivien schitzt man auf 2'/,—5 Millionen. Die Frage, ob Coca-
kauen notwendig oder gefihrlich ist, wird in beiden Léndern viel
diskutiert, und ist oft geradezu das zentrale soziale Problem ge-
wesen. Die Vereinten Nationen haben eine Kommission von
Sachverstindigen in diese Linder geschickt, um die Bedeutung
des Kauens zu analysieren. Der Kommissionsbericht E/1666 sieht
als Ursache des Kauens dic chronische Unterernghrung der
eingeborenen Bevdlkerung an. Um das Hungergefithl und die
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